
MENUPLAN Dronninglund Hotel AUGUST 2019

Menu 1 Menu 2 Biret Side    1Dag

 1 M/MÆLKTOMATSAUCE,RIS,KART, MAJS.VARM KARTOFFELSALAT, MAJSBL.
BLOMMEGRØDSPANSKE KØDBOLLERSTEGTE PØLSERTOR

 2 KARTOFLER, SAUCE, BROCCOLIBLANDINGRIS/KARTOFLER, ÆRTER
BLÅBÆRSUPPEFARSBRØDKINESISK RISRETFRE

 3 M/KIRSEBÆRÆG, DRESSING, FLUTES M.M.KARTOFLER, BEARNAISESAUCE, ÆRTER
YMERKOLD FISKEFAD M.HERREGÅRDSBØFLØR

 4 M/FLØDESKUMM/NUDLER OG FLUTESKARTOFLER, SAUCE, BROCCOLI
CITRONFROMAGETOMATSUPPEGL. DAGS OKSESTEGSØN

 5 KARTOFLER, HOLLANDIASESAUCE, CAROTTERKARTOFLER, MAJSBL.
HYBENSUPPEDAMPET FISKMILLIONBØFMAN

 6 M/MYSLIKARTOFLER, CHAMPIGNONSAUCE, ÆRTERKARTOFLER/RIS, ÆRTER
YMERKOTELETTERBOLLER I CARRYTIR

 7 M/BOLLER OG URTERKARTOFLERHØNS I ASPARGES
KLAR SUPPELAMMEFRIKASSETARTELETTER M.ONS

 8 M/MÆLKGRØNTSAGER, SKINKE OG RUGBRØDKARTOFLER, REMULADESAUCE, BLOMKÅLSBL.
ÆBLEGRØDGRATIN M.FISKEFRIKADELLERTOR

 9 KARTOFLER, SAUCE, BAGTE RODFRUGTERKARTOFLER, SAUCE, AGURKESALAT
KARTOFFEL/PORRESUPPEKALKUNFRIKADELLERGODE BENFRE

10 M/SAFTSAUCEKOLD KARTOFFELSALAT, SALATKARTOFLER, GRØNÆRTER
KÆRNEMÆLKSFROMAGEKOLD KOGT SKINKEKARBONADERLØR

11 M/FLØDETOPPORRE M.M.   KOGT KOLD SALTET SVINEKØDKARTOFLER, SKYSAUCE, RØDKÅL
SVESKETRIFLISUPPE M. SPIDSKÅL,FYLDT RIBBENSTEGSØN

12 KARTOFLER, SAUCE, GULERØDDERKARTOFFELMOS, GULERØDDER
FRUGTSUPPE M. ANANASFISK PÅ GRØNTS.BUNDBØF STROGANOFFMAN

13 PEACH MELBASKINKE,ÆRTER,CHAMPION.KARTOFLER, SAUCE, BROCCOLIBL.
HJEMMEL. YOGHURT M.PASTA I FLØDE-OSTESCFARSPINDSVINTIR

14 M. KAMMERJUNKERKARTOFLER, SAUCE, ÆRTERKARTOFLER, PERSILLESAUCE, CAROTTER
JORDBÆRKOLDSKÅLKALKUN GORDON BLEUSTEGTE SILDONS

15  M/ MÆLKKARTOFLER, SKY SAUCE, ÆRTERKARTOFLER, SAUCE, GRØNT.BL.
ABRIKOSGRØDBØF LINDSTRØMFARSERET  PORRETOR
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16 M. SYLTETØJSALATKARTOFLER/RIS , BLOMKÅL
PANDEKAGERLASAGNEKYLLING I CARRYFRE

17 M. SAFTSAUCESTV. KARTOFLER, ROSENKÅLKARTOFLER, ASP. SAUCE, BLOMKÅLSBL.
BUDDINGMARINERET SILDHAMBURGERRYGLØR

18 M/HØNSEKØDSTERN OG FLUTESKARTOFLER, SKYSAUCE, RØDKÅL
HJEMMELAVET ISKARRYSUPPERULLESTEG M. SVESKERSØN

19 M/ROSINERKARTOFLER, GULERØDDERKARTOFLER, PERSILLESAUCE, GULERØDDER
KÆRNEMÆLKSVÆLLINGHOFGRYDESTEGT FISKMAN

20 RIS, CARRYSAUCE, ÆRTERKARTOFLER, SKY SAUCE, BØNNER
APPELSINRISFORÅRSRULLERFORLOREN HARETIR

21 KARTOFLER, SAUCE, ROSENKÅLKARTOFLER
HINDBÆRFROMAGESTEGT LEVER M. LØGBOLLER I SELLERIONS

22 M/MÆLKM/BÅDKARTOFLER, TOMATSAUCE BL.GRØNSAGERM/STUVET SPINAT OG KART.
SVESKEGRØDGRÆSK FARSBRØDDAMPET LAKSTOR

23 ÆBLERKARTOFLER, PERSILLESAUCE, RØDBEDER
HYLDEBÆRSUPPEIRSK STUVNINGPANERET FLÆSKFRE

24 M/FLØDETOPM/SALATKARTOFLER
CHOKOLADEMOUSSEMEXIKANSKE PANDEKAGEKYLLINGEFRIKASSELØR

25 KIRSEBÆRSAUCEVILDT, KARTOFLER, VILDT SAUCE, BR.BLANDI
FLØDERAND M.AMAGERGRYDENAKKESTEG ST. SOMSØN

26 PIKANTPORRESAUCE, KARTOFLER, GULERØDDERKARTOFLER, SAUCE, RØDKÅL
ASPARGESSUPPEFISK I FADSTEGT MEDISTERMAN

27 M/KIRSEBÆRKARTOFLER,PASTA,ÆRTERKARTOFLER, SKYSAUCE, ROSENKÅL
YMERKALKUNRAGOUTBACONRULLERTIR

28 M. SYLTETØJM/FLØDEKART., SALATI SUR SØD SAUCE, KARTOFLER, BØNNER
ÆBLESKIVERSKINKEKOGT SVINEKØDONS

29 M. MÆLKTOMATSAUCE,RIS,KART, MAJS.KARTOFLER, SKY SAUCE, AGURKESALAT
JORDBÆRGRØDSPANSKE KØDBOLLERGL.DAGS KYLLINGTOR

30 M. SMØR OG KANELSUKKERM/BACON,TOMAT,PURLØG,RUGBRØDBLOMKÅLSBLANDING
RISENGRØDÆGGEKAGESVENSK PØLSERETFRE

31 M/HINDBÆRSKINKETERN, DRESSING, SALAT, FLUTESM/STUV. SPIDSKÅL, KART.
EFTERÅRSDESSERTKOGT MASK. BLOMKÅL MFRIKADELLERLØR

Ret til ændringer forbeholdes                   Øns kes råkost_______JA
Afbestilling af maden skal ske senest dagen før kl.  13.00


