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1 M/YOUGHURTCREMEKOLD KARTOFFELSALAT, SALATKARTOFLER

PÆRERKOLD KOGT SKINKEBOLLER I SELLERILØR

2 M/FLØDESKUMM/NUDLER OG FLUTESKARTOFLER, SKYSAUCE, BL.GRØNSAGER

APPELSINFROMAGETOMATSUPPENAKKEKAM M.CHAMP.SØN

3 ÆBLERKARTOFLER, PERSILLESAUCE, GULERØDDER

HYLDEBÆRSUPPEIRSK STUVNINGSTEGT FISKMAN

4 M/MYSLIRIS, CARRYSAUCE, ÆRTERVARM KARTOFFELSALAT, ROSENKÅL

YMERFORÅRSRULLERPØLSERTIR

5 KARTOFLER, VILDTSAUCE, BROCCLIKARTOFLER, SAUCE, RØDKÅL

FRUGTSALATHELSTEGT HJERTERFRIKADELLERONS

6 M/ MÆLKKARTOFLER, SAUCE, BL.GRØNTSAGERGRØNÆRTER OG SKINKETERN

ABRIKOSGRØDKOTELETTER I FADTARTELETTER M.TOR

7 M. FLØDEGRØNTSAGER, SKINKE OG RUGBRØDRØDBEDER

ØLLEBRØDGRATIN M.BIKSEMADFRE

8 PEACH MELBAM/SALATURTESAUCE, KARTOFLER, BROCCOLI

HJEMMEL. YOGHURT M.MEXIKANSKE PANDEKAGEKYLLINGEBRYST ILØR

9 KARTOFLER,  ÆRTERKARTOFLER, SKYSAUCE, CAROTTER

HJEMMELAVET ISHOFGRYDEOKSESTEGSØN

10 BAGTE GRØNSAGERKARTOFLER,RIS, MAJSBL.

HYBENSUPPEPASTARET M/GRØNSAGERKINESISK RISRETMAN

11 REJE/ASPARGESSAUCE, KARTOFLER, ÆRTERKARTOFLER, SKY SAUCE, BLOMKÅL

HINDBÆRFROMAGEKOGT FISK IFARSERET BLOMKÅLTIR

12 M. SYLTETØJKARTOFLER, SAUCE, ROSENKÅLM/RABARBERKOMPOT,KART. SAUCE

PANDEKAGERSTEGT LEVER M. LØGGL.DAGS KYLLINGONS

13 M/MÆLKKARTOFLER, SAUCE, ÆRTERKARTOFLER, SAUCE, ÆRTER

BLOMMEGRØDNAKKE M KRYDDERURTERFARSBRØD M. PORRETOR

14 M/FLØDEKART., SALATKARTOFLER, SAUCE, AGURKESALAT

BLOMKÅLSSUPPESKINKEGODE BENFRE

15 M/JORDBÆRÆG, DRESSING, FLUTES M.M.KARTOFLER, SAUCE, ÆRTER

SOMMERDESSERTKOLD FISKEFAD M.DANSK BØF M. LØGLØR
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16 M/FLØDESKUMM/HØNSEKØDSTERN OG FLUTESKARTOFLER, SKYSAUCE, RØDKÅL

KIRSEBÆRTRIFLIKARRYSUPPEFLÆSKESTEGSØN

17 M. SMØR OG KANELSUKKERKARTOFLER, SAUCE, BAGTE RODFRUGTERKARTOFLER, STUVEDE BØNNER

RISENGRØDKALKUNFRIKADELLERSTEGT MEDISTERMAN

18 TOMATSAUCE,RIS,KART, MAJS.KARTOFLER, SAUCE, MAJSBL.

TYTTEBÆRRISSPANSKE KØDBOLLERFARSRAND M. BROCCOLITIR

19 M/BOLLER OG URTERKARTOFLERHØNS I ASPARGES

KLAR SUPPELAMMEFRIKASSETARTELETTER M.ONS

20 M/MÆLKSKINKE, BØNNERM/STUV. SPIDSKÅL, KART.

ÆBLEGRØDKARTOFFELGULLASCH M.FRIKADELLERTOR

21 M/BACON,TOMAT,PURLØG,RUGBRØDKARTOFLER, PERSILLESAUCE, RØDBEDER

ÆBLE-PÆRESUPPEÆGGEKAGEPANERET FLÆSKFRE

22 TUNSALAT M/FLUTESSKINKETERN, DRESSING, SALAT, FLUTESKARTOFLER, GRØNÆRTER

TUNSALATKOGT MASK. BLOMKÅL MKARBONADERLØR

23 M/FLØDESKUMKØDBOLLER OG FLUTESKARTOFLER, ASP.SAUCE, BLOMKÅLSBLANDING

CITRONFROMAGEASPARGESSUPPESPR. SVINEKAMSØN

24 GRØNTSAGER, SKINKE OG RUGBRØDKARTOFFELMOS, MAJSBL.

KARTOFFEL/PORRESUPPEGRATIN M.MILLIONBØFMAN

25 M/KIRSEBÆRKARTOFLERKARTOFLER, REMULADESAUCE, BLOMKÅLSBL.

YMERKYLLINGEFRIKASSEFISKEFRIKADELLERTIR

26 M. SYLTETØJM/BÅDKARTOFLER, TOMATSAUCE BL.GRØNSAGERFLÆSK OG PØLSE

ÆBLESKIVERGRÆSK FARSBRØDHVIDKÅLSSUPPEONS

27 M. MÆLKKARTOFLER, SAUCE, MAJSBL.KARTOFLER, SENNEPSSAUCE, BROCCILIBL.

JORDBÆRGRØDKALKUNKARBONADERKOGT FISKTOR

28 SKINKE,ÆRTER,CHAMPION.KARTOFLER/RIS , BLOMKÅL

FRUGTSUPPE M. ANANASPASTA I FLØDE-OSTESCKYLLING I CARRYFRE

29 M/HINDBÆRSAUCEM/SALATGRØNÆRTER,KARTOFLER

YMERFROMAGEMEXIKANSKE PANDEKAGEKALVEFRIKASSELØR

30 M/FLØDESKUMM/NUDLER OG FLUTESVILDT, KARTOFLER, SAUCE, BØNNER

ABRICOSTRIFLITOMATSUPPESVINEKAM STEGT SOMSØN

Ret til ændringer forbeholdes                   Ønskes råkost_______JA

Afbestilling af maden skal ske senest dagen før kl. 13.00


