
MENUPLAN Dronninglund Hotel
SEPTEMBER 2026

Menu 1 Menu 2 Biret Side    1Dag

1 M/KIRSEBÆRKARTOFLER, SAUCE, MAJSBL.STV. BLOMKÅL, KARTOFLER

YMERBØF LINDSTRØMFRIKADELLERTIR

2 M/FLØDESKUMKARTOFLER, SAUCE, BLOMKÅLM/SPR.NAKKE

ÆBLEKAGEKYLLINGEFRIKADELLERHVIDKÅLSSUPPEONS

3 M/MÆLKSALATKARTOFLER, SAUCE, ÆRTER

BLOMMEGRØDLASAGNEFARSBRØD M. PORRETOR

4 M. SYLTETØJM/BACON,TOMAT,PURLØG,RUGBRØDVARM KARTOFFELSALAT, MAJSBL.

ÆBLESKIVERÆGGEKAGESTEGTE PØLSERFRE

5 M/YOUGHURTCREMEM/SALATKARTOFLER, GRØNÆRTER

PÆRERMEXIKANSKE PANDEKAGEKARBONADERLØR

6 M/FLØDESKUMM/KØDBOLLER OG FLUTESVILDT, KARTOFLER, SAUCE, BØNNER

CITRONFROMAGEASPARGESSUPPESVINEKAM STEGT SOMSØN

7 M/ROSINERSTUVEDE KARTOFLER, BROCCOLIKARTOFLER, SAUCE, RØDKÅL

KÆRNEMÆLKSVÆLLINGMARINERET SILDSTEGT MEDISTERMAN

8 PEACH MELBAURTESAUCE, KARTOFLER, BLOMKÅLSBL.

HJEMMEL. YOGHURT M.SKIPPERLABSKOVSKOGT FISK ITIR

9 KARTOFLER/SKYSOVS/GULERØDDERKARTOFLER, CHAMPIGNONSAUCE, GULERØDDER

DAGENS KAGESVINEKÆBERKOTELETTERONS

10 M/MÆLKKARTOFLER, LØGSAUCE, ROSENKÅLKARTOFLER, SAUCE, ROSENKÅL

ÆBLEGRØDSTEGT LEVERFARSERET KALKUNBRYSTTOR

11 M. SYLTETØJBAGTE GRØNSAGERKARTOFLER, PERSILLESAUCE

PANDEKAGERPASTARET M/GRØNSAGERPANERET FLÆSKFRE

12 M/FLØDESKUMKOLD KARTOFFELSALAT, SALATKARTOFLER

CHOKOLADEBUDDINGKOLD KOGT SKINKEKYLLINGEFRIKASSELØR

13 M/FLØDESKUMM/NUDLER OG FLUTESKARTOFLER, ASP. SAUCE, BLOMKÅLSBL.

ANANASFROMAGETOMATSUPPEHAMBURGERRYGSØN

14 M. SMØR OG KANELSUKKERKARTOFFELMOS, ÆRTER

RISENGRØDIRSK STUVNINGMILLIONBØFMAN

15 M. KAMMERJUNKERKARTOFFELMOSKARTOFLER, SKY SAUCE

KOLDSKÅLBRÆN. KÆRLIGHEDGL.DAGS KYLLINGTIR
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16 KIRSEBÆRTOMATSAUCE,RIS,KART, MAJS.KARTOFLER, BØNNER

HJEMMEL. YOGHURT M.SPANSKE KØDBOLLERBØF STROGANOFFONS

17 M. MÆLKKARTOFLER, VILDTSAUCE, BROCCLIKARTOFLER, GULERØDDER

JORDBÆRGRØDHELSTEGT HJERTERHOFGRYDETOR

18 SKINKE,ÆRTER,CHAMPION.VILDTSAUCE, KARTOFLER, ROSENKÅL

FRUGTSUPPE M. ANANASPASTA I FLØDE-OSTESCSVINEKØD IFRE

19 RIS, CARRYSAUCE, ÆRTERM/STUV. SPIDSKÅL, KART.

FRUGTSALATFORÅRSRULLERFRIKADELLERLØR

20 M/FLØDESKUMSKINKE, BØNNERKARTOFLER, SKYSAUCE, RØDKÅL

KIRSEBÆRTRIFLIKARTOFFELGULLASCH M.FLÆSKESTEGSØN

21 M/ÆBLER OG ROSINERKARTOFLER,  BLOMKÅLKARTOFLER, REMULADESAUCE, GULERØDDER

BYGVANDGRØDSAMMENKOGTFISKEFRIKADELLERMAN

22 M/HINDBÆRGRØNTSAGER, KART., GULERØDDERKARTOFLER

EFTERÅRSDESSERTHAKKET OKSEKØD M.BOLLER I SELLERITIR

23 M/BOLLER OG URTERKARTOFLERHØNS I ASPARGES

KLAR SUPPELAMMEFRIKASSETARTELETTER M.ONS

24 M/MÆLKKARTOFLER, SAUCE, ROSENKÅLKARTOFLER, SENNEPSSAUCE, BROCCILIBL.

BLANDET FRUGTGRØDSPRÆNGT KALKUNBRYSTKOGT FISKTOR

25 M. SYLTETØJBAGTE GRØNSAGERKARTOFFELMOS, BL. GRØNTSAGER

ÆBLESKIVERPASTARET M/GRØNSAGERGULLASCHFRE

26 M/MYSLISKINKETERN, DRESSING, SALAT, FLUTESKARTOFLER, SAUCE, BROCCOLIBL.

YMERKOGT MASK. BLOMKÅL MDANSK BØFLØR

27 JORDBÆRSAUCEPORRE M.M.   KOGT KOLD SALTET SVINEKØDKARTOFLER, SKYSAUCE, RØDKÅL

FLØDERAND M.SUPPE M. SPIDSKÅL,FYLDT RIBBENSTEGSØN

28 M. SMØR OG KANELSUKKERBLOMKÅLSBLANDINGKARTOFLER, BROCCOLIBL.

RISENGRØDSVENSK PØLSERETMILLIONBØFMAN

29 KIRSEBÆRM/BÅDKARTOFLER, TOMATSAUCE BL.GRØNSAGERVILDTSAUCE, KARTOFLER, BØNNER

HJEMMEL. YOGHURT M.GRÆSK FARSBRØDGRYDERET ITIR

30 M/FLØDESKUMKARTOFLER, SAUCE, BLOMKÅL

ÆBLEKAGEKYLLINGEFRIKADELLERBRUNKÅL MED FARSONS

Ret til ændringer forbeholdes

Afbestilling af maden skal ske senest dagen før kl. 13.00


