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1 M/MÆLKKARTOFLER, LØGSAUCE, ÆRTERKARTOFFELMOS, ÆRTER

BLOMMEGRØDSTEGT LEVERGULLASCHTOR

2 M. SYLTETØJREJE/ASPARGESSAUCE, KARTOFLER, ÆRTERKARTOFLER, SAUCE, CAROTTER

PANDEKAGERKOGT FISK IFARSBRØD M. PORREFRE

3 M/FLØDESKUMKOLD KARTOFFELSALAT, SALATKARTOFLER, SAUCE, BROCCOLIBL.

CHOKOLADEBUDDINGKOLD KOGT SKINKEDANSK BØFLØR

4 M/HØNSEKØDSTERN OG FLUTESKARTOFLER, ASP.SAUCE, BLOMKÅLSBLANDING

HJEMMELAVET ISKARRYSUPPESPR. SVINEKAMSØN

5 M/ÆBLER OG ROSINERKARTOFLER, PERSILLESAUCE, GULERØDDER

BYGVANDGRØDIRSK STUVNINGSTEGT FISKMAN

6 BAGTE GRØNSAGERVARM KARTOFFELSALAT, MAJSBL.

FRUGTSALATPASTARET M/GRØNSAGERSTEGTE PØLSERTIR

7 KARTOFFELMOSFLÆSK, PØLSE

DAGENS KAGEBRÆN. KÆRLIGHEDGULEÆRTERONS

8 M/ MÆLKRIS, CARRYSAUCE, ÆRTERKARTOFLER, SAUCE, ROSENKÅL

ABRIKOSGRØDFORÅRSRULLERBAYONNESKINKETOR

9 ÆBLERKARTOFLERKARTOFLER, PERSILLESAUCE

HYLDEBÆRSUPPEKYLLINGEFRIKASSEPANERET FLÆSKFRE

10 M/ MAKRONFLØDESKINKETERN, DRESSING, SALAT, FLUTESKARTOFLER, SAUCE, BROCCOLI

FRUGTERKOGT MASK. BLOMKÅL MFORLOREN HARELØR

11 KAGE M. MAKRONER OG FLØDEKØDBOLLER OG FLUTESKARTOFLER, SKYSAUCE, RØDKÅL

RABARBER/JORDBÆRASPARGESSUPPEFLÆSKESTEGSØN

12 M. SMØR OG KANELSUKKERSKINKE,ÆRTER,CHAMPION.KARTOFLER, BROCCOLIBL.

RISENGRØDPASTA I FLØDE-OSTESCMILLIONBØFMAN

13 M/KIRSEBÆRKARTOFLER, CHAMPIGNONSAUCE, ÆRTER

YMERSKIPPERLABSKOVSKOTELETTERTIR

14 TUNSALAT M/FLUTESKARTOFLER, SAUCE, BROCCOLIBLANDINGPØLSE OG FLÆSK

TUNSALATFARSBRØDGRØNKÅLSSUPPEONS

15 M/MÆLKKARTOFLER, BLOMKÅLSØD SAUCE, KARTOFLER, MAJSBL.

ÆBLEGRØDENEBÆRGRYDEKOGT SVINEKØD I SUR-TOR
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16 M. FLØDEKARTOFLER, REMULADESAUCE, BLOMKÅLSBL.

ØLLEBRØDBIKSEMADFISKEFRIKADELLERFRE

17 M. SAFTSAUCEM/SALATURTESAUCE, KARTOFLER, BROCCOLI

BUDDINGMEXIKANSKE PANDEKAGEKYLLINGEBRYST ILØR

18 M/FLØDESKUMM/NUDLER OG FLUTESKARTOFLER, SKYSAUCE, BL.GRØNSAGER

ANANASFROMAGETOMATSUPPENAKKEKAM M.CHAMP.SØN

19 URTESAUCE, KARTOFLER, BLOMKÅLSBL.KARTOFLER, STUVEDE BØNNER

KARTOFFEL/PORRESUPPEKOGT FISK ISTEGT MEDISTERMAN

20 PEACH MELBASALATKARTOFLER, CARRYSAUCE, ÆRTER

HJEMMEL. YOGHURT M.LASAGNEKOTELETTER I FADTIR

21 M/BOLLER OG URTERKARTOFLERHØNS I ASPARGES

KLAR SUPPELAMMEFRIKASSETARTELETTER M.ONS

22 M. MÆLKPERSILLE, KARTOFLER, SKYSAUCE, ROSENKÅLKARTOFLER

JORDBÆRGRØDHELSTEGT HJERTER M.BOLLER I SELLERITOR

23 M. SYLTETØJM/FLØDEKART., SALATKARTOFLER, SENNEPSSAUCE, BROCCILIBL.

PANDEKAGERSKINKEKOGT FISKFRE

24 M/FLØDETOPSKINKETERN, DRESSING, SALAT, FLUTESM/STUV. SPIDSKÅL, KART.

CHOKOLADEMOUSSEKOGT MASK. BLOMKÅL MFRIKADELLERLØR

25 M/FLØDESKUMKARTOFLER, SKYSAUCE, CAROTTER

APPELSINFROMAGEAMAGERGRYDEOKSESTEGSØN

26 M/BACON,TOMAT,PURLØG,RUGBRØDSAUCE, KARTOFLER, ROSENKÅL

FRUGTSUPPE M. ANANASÆGGEKAGEBOLLER I SUR-SØDMAN

27 KIRSEBÆRTOMATSAUCE,RIS,KART, MAJS.KARTOFLER/RIS , BLOMKÅL

HJEMMEL. YOGHURT M.SPANSKE KØDBOLLERKYLLING I CARRYTIR

28 GRØNÆRTER OG SKINKETERNM/SPR.NAKKE

DAGENS KAGETARTELETTER M.HVIDKÅLSSUPPEONS

29 M/MÆLKKARTOFLER/SKYSOVS/GULERØDDERKARTOFFELMOS, GULERØDDER

SVESKEGRØDSVINEKÆBERBØF STROGANOFFTOR

30 HØNSESALAT M/CHAMP,ANANAS FLUTESGRØNTSAGER, KART., GULERØDDERKARTOFLER, SAUCE

HØNSESALATHAKKET OKSEKØD M.GODE BENFRE

31 M. KAMMERJUNKERRIS, CARRYSAUCE, ÆRTERKARTOFLER, GRØNÆRTER

KOLDSKÅLFORÅRSRULLERKARBONADERLØR

Ret til ændringer forbeholdes

Afbestilling af maden skal ske senest dagen før kl. 13.00


