MENUPLAN Dronninglund Hotel APRIL 2026
Dag Menul Menu 2 Biret Side 1
ONS HVIDKALSSUPPE KARRYKAL @LLEBR®@D
1 FLASK OG PGLSE KARRYKAL M/KART. M. FL@DE
TOR TARTELETTER M. LAMMEFRIKASSE KLAR SUPPE
2 HONS | ASPARGES KARTOFLER M/BOLLER OG URTER
FRE RULLESTEG M. SVESKER KARRYSUPPE SHERRYFROMAGE
3 KARTOFLER, SKYSAUCE, ROSENKAL M/HBGNSEKBDSTERN OG FLUTES M/FL@DESKUM
LOR HERREGARDSBQF KOGT MASK. BLOMKAL M BLOMMEGR@D
4 KARTOFLER, BEARNAISESAUCE, £RTER SKINKETERN, DRESSING, SALAT, FLUTES M/MALK
SON SVINEKAM STEGT SOM ASPARGESSUPPE RABARBER/JORDB AR
5 VILDT, KARTOFLER, SAUCE, BONNER K@DBOLLER OG FLUTES KAGE M. MAKRONER OG FL@DE
MAN GLASERET SKINKE SAMMENKOGT HJEMMELAVET IS
6 KARTOFLER, SAUCE, BROCCOLIBL. KARTOFLER, BL.GR@NSAGER
TIR MILLIONB@F KYLLINGEFRIKASSE TYTTEBZARRIS
7 KARTOFFELMOS, MAJSBL. KARTOFLER
ONS GULLASH PASTARET M/GR@NSAGER /BLESKIVER
8 KARTOFLER, BONNER BAGTE GRONSAGER M. SYLTET@J
TOR BOLLER | CARRY STEGT LEVER /EBLEGR@D
9 KARTOFLER/RIS, £ZRTER KARTOFLER, LOGSAUCE, £ARTER M/MALK
FRE PANERET FLAESK GRATIN M. KZARNEMAELKSVALLING
10 KARTOFLER, PERSILLESAUCE GRONTSAGER, SKINKE OG RUGBR@D M/ROSINER
LZR FRIKADELLER MEXIKANSKE PANDEKAGE CHOKOLADEBUDDING
11 STV. BLOMKAL, KARTOFLER M/SALAT M/FL@DESKUM
SN HAMBURGERRYG GULLACHSUPPE CITRONFROMAGE
12 KARTOFLER, ASP. SAUCE, BLOMKALSBL. M/BR@D M/FL@DESKUM
MAN STEGT MEDISTER FORARSRULLER PANDEKAGER
13 KARTOFLER, SAUCE, R@DKAL RIS, CARRYSAUCE, £RTER M. SYLTET@J
TIR AMERIKANSK FARSBR@D HELSTEGT HJERTER M. HJEMMEL. YOGHURT M.
14 KARTOFLER, TOMATSAUCE, MAJS PERSILLE, KARTOFLER, SKYSAUCE, ROSENKAL KIRSEBZAR
ONS SVENSK P@LSERET SVINEK/ZEBER DAGENS KAGE

15

BLOMKALSBLANDING

KARTOFLER/SKYSOVS/GULER@DDER
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TOR HOFGRYDE D IRSK STUVNING JORDBARGRYD
16 KARTOFLER, GULER@DDER M. MAELK
FRE STEGT FISK LASAGNE JLLEBR@D
17 KARTOFLER, PERSILLESAUCE, GULER@DDER SALAT M. FL&DE
LOR KARBONADER KOLD FISKEFAD M. KARNEMALKSFROMAGE
18 KARTOFLER, GRONARTER /G, DRESSING, FLUTES M.M. M/SAFTSAUCE
SON FYLDT RIBBENSTEG TOMATSUPPE ROMFROMAGE
19 KARTOFLER, SKYSAUCE, R@DKAL M/NUDLER OG FLUTES M/ KIRSEB/AERSAUCE
MAN BOLLER | CARRY KALKUNFRIKADELLER HYLDEBARSUPPE
20 KARTOFLER/RIS, ERTER KARTOFLER, SAUCE, BAGTE RODFRUGTER ABLER
TIR KOTELETTER | FAD DAMAGERGRYDE BLOMKALSSUPPE
21 KARTOFLER, SAUCE, BL.GRONTSAGER
ONS FARSBR@WD M. PORRE AGGEKAGE FRUGTSALAT
22 KARTOFLER, SAUCE, £RTER M/BACON,TOMAT,PURL@G,RUGBR@D
TOR SPRANGT KALKUNBRYST STEGT SILD BLANDET FRUGTGR@D
23 KARTOFLER, ASP. SAUCE, GULERZDDER KARTOFLER, LG SAUCE, CAROTTER M/MALK
FRE FORLOREN AND KARRYKAL JLLEBR@D
24 KARTOFLER, SAUCE, BL. GRONTSAGER KARRYKAL M/KART. M. FL&DE
LOR FORLOREN HARE KOLD KOGT SKINKE ABLEKAGE
25 KARTOFLER, SAUCE, BROCCOLI KOLD KARTOFFELSALAT, SALAT M/FL@DESKUM
S@N HAMBURGERRYG TOMATSUPPE FLODERAND M.
26 KARTOFLER, ASP. SAUCE, BLOMKALSBL. M/NUDLER OG FLUTES JORDBARSAUCE
MAN BOLLER | SELLERI CHILI CON CARNE KARTOFFEL/PORRESUPPE
27 KARTOFLER LISE RIS
TIR KYLLINGEFRIKADELLER ENEBZARGRYDE KOLDSKAL
28 KARTOFLER, SAUCE, BLOMKAL KARTOFLER, BLOMKAL M. KAMMERJUNKER
ONS TARTELETTER M. FARSBR@D ABLESKIVER
29 GRONAERTER OG SKINKETERN KARTOFLER, SAUCE, BROCCOLIBLANDING M. SYLTET@J
TOR KOTELETTER MARINERET SILD ABRIKOSGR@D
30 KARTOFLER, CHAMPIGNONSAUCE, GULER@DDER STUVEDE KARTOFLER, CAROTTER M/ MAELK

Afbestilling af maden skal ske senest dagen far kl. 13.00
Ret til eendringer forbeholdes

@nskes rakost

JA



