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Menu 1 Menu 2 Biret Side    1Dag

1 PEACH MELBAGRØNTSAGER, KART., GULERØDDERURTESAUCE, KARTOFLER, BROCCOLI

HJEMMEL. YOGHURT M.HAKKET OKSEKØD M.KYLLINGEBRYST ITIR

2 M. SYLTETØJKARTOFLER, SAUCE, MAJSBL.KARTOFLER,RIS, MAJSBL.

ÆBLESKIVERBØF LINDSTRØMKINESISK RISRETONS

3 M/MÆLKVILDTSAUCE, KARTOFLER, BØNNERKARTOFLER, SAUCE, ROSENKÅL

ÆBLEGRØDGRYDERET ISPRÆNGT KALKUNBRYSTTOR

4 HØNSESALAT M/CHAMP,ANANAS FLUTESPERSILLE, KARTOFLER, SAUCE, BLOMKÅLKARTOFLER, PERSILLESAUCE

HØNSESALATHELSTEGT HJERTER M.PANERET FLÆSKFRE

5 KOLD KARTOFFELSALAT, SALATKARTOFLER, BEARNAISESAUCE, ÆRTER

JORDBÆRFROMAGEKOLD KOGT SKINKEHERREGÅRDSBØFLØR

6 M/ KIRSEBÆRSAUCEPORRE M.M.   KOGT KOLD SALTET SVINEKØDKARTOFLER, SKYSAUCE, RØDKÅL

ROMFROMAGESUPPE M. SPIDSKÅL,FLÆSKESTEGSØN

7 KARTOFLER,PASTA,ÆRTERKARTOFLER, SENNEPSSAUCE, BROCCILIBL.

FRUGTSUPPE M. ANANASKALKUNRAGOUTKOGT FISKMAN

8 M. KAMMERJUNKERGRØNTSAGER, SKINKE OG RUGBRØDKARTOFLER/RIS, ÆRTER

KOLDSKÅLGRATIN M.BOLLER I CARRYTIR

9 M/CREMEKARTOFLER, STUVET SPINATKARTOFLER, SAUCE, BLOMKÅL

HENKOGT FRUGTRØGET MEDISTERKYLLINGEFRIKADELLERONS

10 M/MÆLKM/GRÆSKE KART. MAJS.VARM KARTOFFELSALAT, BØNNER

BLANDET FRUGTGRØDGRÆSKE KØDBOLLERPØLSERTOR

11 ÆBLERM/BACON,TOMAT,PURLØG,RUGBRØDM/RABARBERKOMPOT,KART. SAUCE

HYLDEBÆRSUPPEÆGGEKAGEGL.DAGS KYLLINGFRE

12 M/FLØDETOPSKINKETERN, DRESSING, SALAT, FLUTESKARTOFLER, SAUCE, BROCCOLI

CHOKOLADEMOUSSEKOGT MASK. BLOMKÅL MFORLOREN HARELØR

13 M/FLØDESKUMKØDBOLLER OG FLUTESKARTOFLER. CHAMP-SAUSE ,RODFRUGTER

ANANASFROMAGEASPARGESSUPPEHUSARSTEGSØN

14 M. SYLTETØJRIS, CARRYSAUCE, ÆRTERKARTOFLER, SAUCE, RØDKÅL

PANDEKAGERFORÅRSRULLERSTEGT MEDISTERMAN

15 KIRSEBÆRBAGTE GRØNSAGERURTESAUCE, KARTOFLER, BLOMKÅLSBL.

HJEMMEL. YOGHURT M.PASTARET M/GRØNSAGERKOGT FISK ITIR
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16 M/BOLLER OG URTERKARTOFLER, CARRYSAUCE, ÆRTERHØNS I ASPARGES

KLAR SUPPEKOTELETTER I FADTARTELETTER M.ONS

17 M. MÆLKKARTOFLER, BL.GRØNSAGER

JORDBÆRGRØDSAMMENKOGTBIKSEMADTOR

18 M. SMØR OG KANELSUKKERKARTOFLER, SAUCE

RISENGRØDAMAGERGRYDEGODE BENFRE

19 M/FLØDESKUMÆG, DRESSING, FLUTES M.M.KARTOFLER, GRØNÆRTER

ÆBLEKAGEKOLD FISKEFAD M.KARBONADERLØR

20 M/HØNSEKØDSTERN OG FLUTESKARTOFLER, ASP.SAUCE, BLOMKÅLSBLANDING

HJEMMELAVET ISKARRYSUPPESPR. SVINEKAMSØN

21 SKINKE,ÆRTER,CHAMPION.KARTOFLER

PORRESUPPEPASTA I FLØDE-OSTESCBOLLER I SELLERIMAN

22 M/JORDBÆRKARTOFLER, SAUCE, BROCCOLIBLANDINGKARTOFFELMOS, BLOMKÅL

SOMMERDESSERTFARSBRØDHOFGRYDETIR

23 SALATI SUR SØD SAUCE, KARTOFLER, BØNNER

DAGENS KAGELASAGNEKOGT SVINEKØDONS

24 M/JORDBÆRKARTOFLER, SAUCE, GULERØDDERM/STUV. SPIDSKÅL, KART.

SOMMERDESSERTSTEGT LEVER M. LØGFRIKADELLERTOR

25 TUNSALAT M/FLUTESTOMATSAUCE,RIS,KART, MAJS.VARM KARTOFFELSALAT, MAJSBL.

TUNSALATSPANSKE KØDBOLLERSTEGTE PØLSERFRE

26 M/KIRSEBÆRSKINKE, BØNNERKARTOFLER, SAUCE, BL. GRØNTSAGER

YMERKARTOFFELGULLASCH M.FORLOREN ANDLØR

27 M/FLØDESKUMM/NUDLER OG FLUTESVILDT, KARTOFLER, SAUCE, BROCCOLI

CITRONFROMAGETOMATSUPPENAKKEFILET ST. SOMSØN

28 KARTOFLERKARTOFLER, MAJSBL.

BLOMKÅLSSUPPEKYLLINGEFRIKASSEMILLIONBØFMAN

29 PEACH MELBAKARTOFLER, CHAMPIGNONSAUCE, ÆRTERKARTOFLER/RIS, ÆRTER

HJEMMEL. YOGHURT M.KOTELETTERBOLLER I CARRYTIR

30 M/ MAKRONFLØDEGRØNTSAGER, SKINKE OG RUGBRØDKARTOFLER, BL.GRØNTSAGER

FRUGTERGRATIN M.GRYDERET M. ANANASONS

31 M/MÆLKKARRYKÅL M/KART.KARTOFLER, REMULADESAUCE, BLOMKÅLSBL.

BLOMMEGRØDKARRYKÅLFISKEFRIKADELLERTOR

Ret til ændringer forbeholdes                   Ønskes råkost_______JA

Afbestilling af maden skal ske senest dagen før kl. 13.00


