
MENUPLAN Dronninglund Hotel
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Menu 1 Menu 2 Biret Side    1Dag

1 M/MÆLKKARTOFLER, SAUCE, BROCCOLIBLANDINGGRØNÆRTER OG SKINKETERN

ÆBLEGRØDFARSBRØDTARTELETTER M.TOR

2 M. FLØDESTUVEDE KARTOFLER, CAROTTERKARTOFLER, CHAMPIGNONSAUCE, GULERØDDER

ØLLEBRØDMARINERET SILDKOTELETTERFRE

3 M/YOUGHURTCREMEKOLD KARTOFFELSALAT, SALATKARTOFLER, GRØNÆRTER

PÆRERKOLD KOGT SKINKEKARBONADERLØR

4 M/FLØDETOPKARTOFLER, SKY SAUCE, RØDKÅL

SVESKETRIFLIAMAGERGRYDERULLESTEG M PERSILLESØN

5 RIS, CARRYSAUCE, ÆRTERKARTOFLER,  ÆRTER

FRUGTSUPPE M. ANANASFORÅRSRULLERHOFGRYDEMAN

6 SKINKE,ÆRTER,CHAMPION.VARM KARTOFFELSALAT, MAJSBL.

DAGENS KAGEPASTA I FLØDE-OSTESCSTEGTE PØLSERTIR

7 M/BOLLER OG URTERKARTOFLER, SKY SAUCE, BØNNERHØNS I ASPARGES

KLAR SUPPELAMMESTEGTARTELETTER M.ONS

8 M. MÆLKM/BACON,TOMAT,PURLØG,RUGBRØDKARTOFLER, SAUCE, ROSENKÅL

JORDBÆRGRØDÆGGEKAGEBAYONNESKINKETOR

9 ÆBLERKARTOFLER, SAUCE, BROCCOLIBL.KARTOFFELMOS, GULERØDDER

HYLDEBÆRSUPPEFARSPINDSVINBØF STROGANOFFFRE

10 HØNSESALAT M/CHAMP,ANANAS FLUTESSKINKETERN, DRESSING, SALAT, FLUTESKARTOFLER, SAUCE, ÆRTER

HØNSESALATKOGT MASK. BLOMKÅL MDANSK BØF M. LØGLØR

11 M/FLØDESKUMKØDBOLLER OG FLUTESKARTOFLER, SAUCE,BAGTE RODFRUGTER

ANANASFROMAGEASPARGESSUPPENAKKE M.KRYDDERURTERSØN

12 BAGTE GRØNSAGERKARTOFLER, PERSILLESAUCE, GULERØDDER

BLOMKÅLSSUPPEPASTARET M/GRØNSAGERSTEGT FISKMAN

13 M. KAMMERJUNKERKARTOFLER, SAUCE, MAJSBL.KARTOFLER, SKY SAUCE

JORDBÆRKOLDSKÅLBØF LINDSTRØMGL.DAGS KYLLINGTIR

14 KARTOFLER, BØNNERKARTOFLER

HINDBÆRFROMAGEENEBÆRGRYDEBOLLER I SELLERIONS

15 M/MÆLKM/GRÆSKE KART. MAJS.KARTOFLER, STUVET SPINAT

BLANDET FRUGTGRØDGRÆSKE KØDBOLLERRØGET MEDISTERTOR
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16 M. SMØR OG KANELSUKKERGRØNTSAGER, SKINKE OG RUGBRØDKARTOFLER, PERSILLESAUCE

RISENGRØDGRATIN M.PANERET FLÆSKFRE

17 M/ MAKRONFLØDEM/SALATKARTOFLER, SAUCE, BROCCOLI

FRUGTERMEXIKANSKE PANDEKAGEFORLOREN HARELØR

18 M/FLØDESKUMM/HØNSEKØDSTERN OG FLUTESKARTOFLER, PEBERRODSSAUCE, ROSENKÅL

SHERRYFROMAGEKARRYSUPPEKOGT OKSEKØDSØN

19 M. SYLTETØJKARTOFLER, SAUCE, BAGTE RODFRUGTERKARTOFLER, SAUCE, RØDKÅL

PANDEKAGERKALKUNFRIKADELLERSTEGT MEDISTERMAN

20 KARTOFLER, SAUCE, MAJSBL.KARTOFLER, SENNEPSSAUCE, BROCCILIBL.

FRUGTSALATBØF LINDSTRØMKOGT FISKTIR

21 M/JORDBÆRVILDTSAUCE, KARTOFLER, BØNNERKARTOFLER, ASP. SAUCE, BLOMKÅLSBL.

SOMMERDESSERTGRYDERET IHAMBURGERRYGONS

22 M/ MÆLKKARTOFLER, SAUCE, ROSENKÅLKARTOFFELMOS, ROSENKÅL

ABRIKOSGRØDSTEGT LEVER M. LØGGULLASCHTOR

23 SALATSTV. BLOMKÅL, KARTOFLER

DAGENS KAGELASAGNEFRIKADELLERFRE

24 M/FLØDETOPÆG, DRESSING, FLUTES M.M.KARTOFLER, GRØNÆRTER

CHOKOLADEMOUSSEKOLD FISKEFAD M.KARBONADERLØR

25 M/FLØDESKUMPORRE M.M.   KOGT KOLD SALTET SVINEKØDKARTOFLER. CHAMP-SAUSE ,RODFRUGTER

KIRSEBÆRTRIFLISUPPE M. SPIDSKÅL,HUSARSTEGSØN

26 KARTOFLER,PASTA,ÆRTERKARTOFLER, BROCCOLIBL.

BLOMKÅLSSUPPEKALKUNRAGOUTMILLIONBØFMAN

27 M/BÅDKARTOFLER, TOMATSAUCE BL.GRØNSAGERURTESAUCE, KARTOFLER, BLOMKÅLSBL.

SOLBÆRRISGRÆSK FARSBRØDKOGT FISK ITIR

28 M/ROSINERKARTOFLER/SKYSOVS/GULERØDDERKARTOFLER, SAUCE, RØDKÅL

KÆRNEMÆLKSVÆLLINGSVINEKÆBERKOTELETTERONS

29 VILDTSAUCE, KARTOFLER, BØNNERKARTOFLER, ASP. SAUCE, BLOMKÅLSBL.

HJEMMELAVET ISGRYDERET IHAMBURGERRYGTOR

30 M/MÆLKKARRYKÅL M/KART.KARTOFLER

BLOMMEGRØDKARRYKÅLKYLLINGEFRIKASSEFRE

31 M/YOUGHURTCREMEKOLD KARTOFFELSALAT, SALATKARTOFLER

PÆRERKOLD KOGT SKINKEBOLLER I SELLERILØR

Ret til ændringer forbeholdes                   Ønskes råkost_______JA

Afbestilling af maden skal ske senest dagen før kl. 13.00


