
MENUPLAN Dronninglund Hotel
APRIL 2024

Menu 1 Menu 2 Biret Side    1Dag

1 KARTOFLER, BL.GRØNSAGERKARTOFLER, SAUCE, BROCCOLIBL.

HJEMMELAVET ISSAMMENKOGTGLASERET SKINKEMAN

2 M/MYSLIGRØNTSAGER, KART., GULERØDDERKARTOFLER, TOMATSAUCE, GULERØDDER

YMERHAKKET OKSEKØD M.PAPRIKAKYLLINGTIR

3 KARTOFLER, SAUCE, MAJSBL.KARTOFLER, PERSILLESAUCE, GULERØDDER

FRUGTSALATKALKUNKARBONADERSTEGT FISKONS

4 M. MÆLKKARTOFFELMOS, RØDBEDERSAUCE, KARTOFLER, ROSENKÅL

JORDBÆRGRØDBRÆN. KÆRLIGHEDBOLLER I SUR-SØDTOR

5 ÆBLERM/BACON,TOMAT,PURLØG,RUGBRØDKARTOFLER, CHAMPIGNONSAUCE, GULERØDDER

HYLDEBÆRSUPPEÆGGEKAGEKOTELETTERFRE

6 M/FLØDESKUMÆG, DRESSING, FLUTES M.M.KARTOFLER, GRØNÆRTER

CHOKOLADEBUDDINGKOLD FISKEFAD M.KARBONADERLØR

7 M/ KIRSEBÆRSAUCEM/NUDLER OG FLUTESVILDT, KARTOFLER, SAUCE, BROCCOLI

ROMFROMAGETOMATSUPPENAKKEFILET ST. SOMSØN

8 SKINKE,ÆRTER,CHAMPION.KARTOFFELMOS, ÆRTER

HYBENSUPPEPASTA I FLØDE-OSTESCMILLIONBØFMAN

9 PEACH MELBAKARTOFLER, SAUCE, ÆRTERKARTOFLER/RIS, ÆRTER

HJEMMEL. YOGHURT M.STEGT LEVER M/LØGBOLLER I CARRYTIR

10 KARTOFLER, SAUCE, GULERØDDERBLOMKÅLSBLANDING

DAGENS KAGEFISK PÅ GRØNTS.BUNDSVENSK PØLSERETONS

11 M/MÆLKKARTOFLER,  ÆRTER

ÆBLEGRØDIRSK STUVNINGHOFGRYDETOR

12 M. SYLTETØJGRØNTSAGER, SKINKE OG RUGBRØDKARTOFLER, PERSILLESAUCE, RØDBEDER

PANDEKAGERGRATIN M.PANERET FLÆSKFRE

13 M/SAFTSAUCEM/SALATM/STUV. SPIDSKÅL, KART.

KÆRNEMÆLKSFROMAGEMEXIKANSKE PANDEKAGEFRIKADELLERLØR

14 M/FLØDESKUMM/BRØDKARTOFLER, ASP. SAUCE, BLOMKÅLSBL.

CITRONFROMAGEGULLACHSUPPEHAMBURGERRYGSØN

15 M/ROSINERRIS, CARRYSAUCE, ÆRTERKARTOFLER, SAUCE, RØDKÅL

KÆRNEMÆLKSVÆLLINGFORÅRSRULLERSTEGT MEDISTERMAN
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16 KIRSEBÆRURTESAUCE, KARTOFLER, BLOMKÅLSBL.GRØNÆRTER OG SKINKETERN

HJEMMEL. YOGHURT M.KOGT FISK ITARTELETTER M.TIR

17 M/ MAKRONFLØDEKARTOFLER/SKYSOVS/GULERØDDERFLÆSK OG PØLSE

FRUGTERSVINEKÆBERHVIDKÅLSSUPPEONS

18 M/MÆLKSALATKARTOFLER/RIS, ÆRTER

SVESKEGRØDLASAGNEBOLLER I CARRYTOR

19 PERSILLE, KARTOFLER, SKYSAUCE, ROSENKÅLKARTOFLER, TOMATSAUCE, BLOMKÅL

FRUGTSUPPE M. ANANASHELSTEGT HJERTER M.AMERIKANSK FARSBRØDFRE

20 M/FLØDETOPKOLD KARTOFFELSALAT, SALATSTV. BLOMKÅL, KARTOFLER

CHOKOLADEMOUSSEKOLD KOGT SKINKEFRIKADELLERLØR

21 M/FLØDESKUMPORRE M.M.   KOGT KOLD SALTET SVINEKØDKARTOFLER, SKYSAUCE, RØDKÅL

SHERRYFROMAGESUPPE M. SPIDSKÅL,FLÆSKESTEGSØN

22 M. FLØDEKARTOFLERKARTOFFELMOS, ÆRTER

ØLLEBRØDKYLLINGEFRIKASSEMILLIONBØFMAN

23 M/KIRSEBÆRKARRYKÅL M/KART.KARTOFLER, SAUCE, BL. GRØNTSAGER

YMERKARRYKÅLFORLOREN ANDTIR

24 KARTOFLER/RIS, ÆRTER

DAGENS KAGEAMAGERGRYDEKOTELETTER I FADONS

25 M/MÆLKM/BACON,TOMAT,PURLØG,RUGBRØDKARTOFLER, SAUCE, CAROTTER

BLOMMEGRØDÆGGEKAGEFARSBRØD M. PORRETOR

26 KARTOFLER, SAUCE, BAGTE RODFRUGTERKARTOFLER, SAUCE, AGURKESALAT

BLOMKÅLSSUPPEKALKUNFRIKADELLERGODE BENFRE

27 M/FLØDESKUMSKINKETERN, DRESSING, SALAT, FLUTESKARTOFLER, SKY SAUCE, BØNNER

ÆBLEKAGEKOGT MASK. BLOMKÅL MFORLOREN HARELØR

28 KAGE M. MAKRONER OG FLØDEM/HØNSEKØDSTERN OG FLUTESKARTOFLER, SKYSAUCE, RØDKÅL

RABARBER/JORDBÆRKARRYSUPPEFYLDT RIBBENSTEGSØN

29 BAGTE GRØNSAGERKARTOFLER

KARTOFFEL/PORRESUPPEPASTARET M/GRØNSAGERBOLLER I SELLERIMAN

30 M. KAMMERJUNKERKARTOFLER, SAUCE, BAGTE RODFRUGTERKARTOFLER, LØG SAUCE, CAROTTER

KOLDSKÅLKALKUNFRIKADELLERSTEGT SILDTIR

Ret til ændringer forbeholdes                   Ønskes råkost_______JA

Afbestilling af maden skal ske senest dagen før kl. 13.00


